


BAO ACEVICHADO: 
Pan japonés al vapor con 
camarón, mango,cilantro, 
cebolla,maiz cancha y
mayonesa de togarachi.
$23.900

Picante

BAO DE CERDO GLASEADO:

Pan japonés al vapor con panceta 
en salsa de flor de jamaica,
cebolla crispy y lechuga.
$18.900

BAO DE POLLO CRISPY:

Pan japonés al vapor con pollo crispy 
en salsa agridulce de mandarina, 
tomillo,cebollín y ajonjolí.
$21.900

WASABI EBI:
Camarones apanados sobre 
una cama de kale de limón 
con mayonesa de wasabi y 
trufa negra.
$27.900

Picante

OSAKA ROLL: 
Roll relleno de langostino apana-
do, anguila, aguacate y queso 
philadelphia envuelto en papel 
de arroz,zanahoria caramelizada 
y teriyaki.
Roll: $34.900

IKA ROLL: 
Roll relleno de calamar apanado, 
espárrago, aguacate y queso 
philadelphia con topping de 
queso crema, tocineta y salsa 
De vino tinto.
Roll: $27.900
Medio Roll: $15.900

BEJITARIAN ROLL:

SUGERENCIAS DEL CHEF

ENTRADAS SUSHI

Roll Relleno De Champiñon 
Salteado, Aros De Cebolla 
Apanados, Queso Philadelphia 
Y Aguacate. Acompañado De 
Salsa Soya Con Trufa Negra.
Roll: 18.500
Medio Roll:11.500

FUERTES

ARROZ NORTEÑO
Arroz al estilo peruano en base de 
cilantro, albahaca y aceite de trufa 
con solomito de res, camarón y 
anillos de calamar apanados, 
cebolla y almendras.
$43.900

PANCETA GLASEADA
Panceta glaseada en teriyaki de 
mandarina sobre una cama de puré 
de papa con queso parmesano, 
perejil y romero.
$38.900



LIMONADA DE CANELA 
$8.900

LEMONGRASS MOCKTAIL
Juniper Lemongrass Sparkling, 
pimienta rosada, lychee y limón.
$17.900

SUGERENCIAS DEL BAR

BEBIDAS COCTELES 
SIN ALCOHOL

LIMONADA DE JENGIBRE
$8.900

JUGO DE MORA Y 
HIERBABUENA
$8.900

SODA DE COCO
$8.900

SODA DE ARANDANOS
$8.900

PAINAPPU MOCKTAIL
Juniper Coconut Sparkling, piña y 
limón.
$15.900

CERVEZAS
CERVEZA DELIRIUM
Cerveza Belga, Triple Ale Oscura.
$24.900

CERVEZA ERDINGER
Cerveza Alemana de trigo.
Weißbier (cerveza blanca) 
$24.900

VINOS
VINO BLANCO ALMA MORA

Chardonnay de Finca las Moras. 
Argentina
$79.900

VINO ROSADO ALMA MORA

Rosado de Syrah de Finca Las 
Moras. Argentina
$79.900

VINO COUSIÑO MACUL ROSSE

Cabernet Sauvignon. 
Valle del maipo.Chile
$69.900

D´ VERANO 
(2-3 COPAS)
BLANCO DE VERANO
Vino Blanco, Manzanilla, Aloe de coco, 
manzana verde, uvas verdes, mango y 
albahaca.
$27.900
TINTO DE VERANO
Vino Tinto, Moras y Flor de Jamaica, 
Naranja, manzana roja, fresas y 
canela.
$22.900

ROSADO DE VERANO
Vino Rosado,Jugo de arándanos, 
canela, lychees, fresas, manzana y 
arándanos.}
$28.900

POSTRES
KUKI
Galleta rellena de milo o lucky 
charms acompañada de helado.
$15.900 

MUSU
Mousse de Caramelo salado y arán-
danos con chocolate al 60%, 
lychees y crocante de almendras 
con jengibre.
$17.900

GIN & TONICS & 
COCKTAILS
TANQUERAY TEN 
Tonica de preferencia, cáscara de 
limón y hielos de arándanos. 
$39.900

BEEFEATER PINK
Juniper Dry Tonic. Fresas y naranja.
$32.900
MONKEY 47
Juniper Dry Tonic, limón y piña 
deshidratada.
$49.900
FIFTY POUNDS
Juniper Elderflower Tonic, cáscara 
de naranja y sandía.
$42.900

WAIN
Vino tinto, vodka, almíbar de hierba-
buena, tónica, limón y sandía.
$25.900

KIOTO
Yzaguirre rosso,naranja, vodka,re-
ducción de vino tinto y almíbar 
zakani.
$22.900



$2   0.500

$29.500

$26.500

$26.900

Picada para compartir con 
camaron, pescado y calamares 
apanados acompañados con 
salsa de chile dulce, salsa 
blanca al estilo zakani y 
cascos de papa.
$35.900

$14 . 5 0  0

$15.500

$12 .500

$18.500

$31.500 

$33.500 



Kani Dinamita
Palmitos de cangrejo apanados 
rellenos de queso crema 
cubiertos con salsa de palmito 
picante. 
$22.900 

Tuna Bowl
Base de arroz de sushi con atún 
crispy, palmito apanado, lechuga, 
aguacate y ajonjolí. Acompañado 
de salsa Zakani crunch y salsa 
sour.
$28.900 

Zakani Tako
Pulpo al wok salteado con aceite de trufa 
negra y tomillo acompañado de puré de 
papa de parmesano y pimentón.
$59.900 

Takoso
Tacos de gyoza crocante rellenos de la 
Proteína de tu elección (Pollo, Solomito o 
Salmón) salteados en aceite de trufa negra, 
albahaca y limón finalizados con almendra 
en rodajas.
Pollo: $25.900
Solomito: $34.500
Salmón: $39.900 

ENTRADAS

Nuevo

Nuevo

Nuevo

Nuevo



$23.900

$29.900

$23.900

$27.900

Ceviche caliente
Camarón, pescado y anillos de 
calamar marinados en leche de tigre 
con ají amarillo, ajo y jerez.
$35.900

Ceviche de Atún
Pesca blanca y Atún marinados en 
leche de tigre con maíz cancha, 
cebolla, cilantro, aguacate y crocante 
de gyoza.
$28.900

Nuevo

Nuevo

$28.900

Finas Lonjas de pulpo tako 
japonés marinadas en salsa 
Zakani, tocineta, queso 
parmesano, cilantro y 
tostones de gyoza.
$36.900



$48.900

Pollo, res, cerdo,huevo 
vegetales y pasta ramen.
$34.900

Sopa Ramen Especial
Variedad de verduras, panceta
de cerdo, alga nori y huevo.
$32.900

$38.900

$26.900



Rollo entero: $34.900
Medio rollo: $19.500

Salmon, aguacate y queso 
philadelphia forrado en 
anguila y lonjas de aguacate.
Rollo entero: $31.900
Medio rollo: $17.900

Atún, salmón, palmito, queso 
philadelphia y aguacate forrado 
en pulpo tako japonés y palmito 
con mayonesa japonesa y 
salsa sriracha picante.
Rollo entero:$40.900
Medio Rollo:$23.900

Rollo entero: $38.500
Medio rollo: $21.500

Rollo entero: $34,900
Medio rollo: $19.900

Roll apanado con palmito, 
aguacate, queso Philadelphia 
y topping flameado de 
salmón, atún y mayonesa 
japonesa.

Rollo entero: $28,900
Medio rollo: $16.900

Rollo entero: $28.900
Medio rollo: $16.500

Rollo entero: $37.900
Medio rollo: $20.900

 $37.900
 $20.900



Palmito apanado, masago, 
aguacate, salsa de queso 
zakani, queso parmesano y 
tocineta. Rollo entero: $32,900

Medio rollo: $18.900

Rollo entero: $18.500
Medio rollo:  $11 .500

Rollo entero: $32.900
Medio rollo: $18.900

Rollo entero: $34,900
Medio rollo: $19.500

Rollo entero: $27,900
Medio rollo: $16.500

Rollo entero: $31 ,900
Medio rollo: $17.900

Rollo entero: $32,900
Medio rollo: $18.500

Rollo entero: $28,500

Atún, queso Philadelphia, 
mango y ajonjolí negro 
acompañado de una torre de 
camarones tempura glaseados 
en chile dulce.



 

Niniku Roll
Roll relleno de langostino en panko, 
aguacate y queso Philadelphia. 
Forrado en mantequilla de parmesano 
flameada y salsa de ajos picantes.
Rollo entero: $32.900 
Medio rollo: $17.900

Otosan Roll
Roll relleno de atún apanado, lechuga, 
aguacate y queso Philadelphia. 
Cubierto en salsa sour cream y salsa 
Blanca con palmito y ajonjolí.
Rollo entero: $30.900
Medio rollo: $17.500

Koko Roll
Roll relleno de Maduro, queso 
Philadelphia, izumidai en panko y 
aguacate. Forrado en salsa dulce de 
coco.
Rollo entero: $26.900
Medio rollo: $15.500

Niji Roll
Roll relleno de anguila, aguacate, 
palmito y queso crema de trufa. 
Cubierto con masago, aguacate, 
izumidai y mango.
Rollo entero: $32.900
Medio rollo: $17.900

Kaji Tataki
Roll relleno de piel de salmón crocante, 
aguacate y queso Philadelphia. 
Forrado en atún tataki con lychee y 
masago.
Rollo entero: $36.900
Medio rollo: $21.900

Amai
Roll relleno de Izumidai en panko, 
aguacate y queso Philadelphia. 
Forrado en salmón flameado y salsa de 
mayonesa dulce.
Rollo entero: $32.900
Medio rollo: $17.900

Nuevo

Nuevo

Nuevo

Nuevo

Nuevo

Nuevo



SUSHI TRADICIONALES

Rollo entero: $25.900
Medio rollo: $14.900

Rollo entero: $32.900
Medio rollo: $18.500

Rollo entero: $35.900
Medio rollo: $20.500

Rollo entero: $33.900
Medio rollo: $18.900

Rollo entero: $29.900
Medio rollo: $16.900

Rollo entero: $26.900
Medio rollo: $15.500



$13.900

$24.900

$35.900

$28.900

$34.900

$12.900

$14.900

$16.900

Tako
$49.900

$12.900

$17.900

$22.900

$16.900



$39.900

$109.900

$115.900



Acompañado de verduras 
salteadas.
$41 .900

$28.900

$29.900

$49.900

$42.900

$28.900

$28.900

Arroz clásico peruano con salmón,
camarón, pollo, cebollín, raíz china, 
salsa de ostras y aceite de ajonjolí.
$34.900

Variedad de verduras salteadas 
con aceite de ajonjolí , salsa 
soya y raíz china.
$20.900

Vegetariano
Arroz con zanahoria, brócoli, raíz 
china, pimentón y aceite de ajonjolí. 
$20.900

250 gramos de Solomito salteado con 
tomate y cebolla al vino, ají limo y salsa 
de ostras. Acompañado de arroz blanco
y papas a la francesa.
$39.900

Finas lonjas de Atún selladas 
en aceite de ajonjolí acompañado
con salsa ponzu y ensalada de 
lechuga, palmitos y cebolla en 
leche de tigre.
$38.900

Pasta Ramen Vegetariana

Arroz cremoso de ají Limo
Arroz cremoso en base de ají limo y 
leche de coco, acompañado de pollo y 
lomo salteado al estilo peruano. 
$39.900

Arroz cremoso de ají amarillo
Arroz cremoso en base de ají amarillo 
con zanahoria, brócoli, puerro 
caramelizado, acompañado de 
pescado y camarón fresco finalizado 
con anillos de calamar apanados y 
langostinos.
$44.900

Nuevo

Nuevo



Sandía, Frambuesa, Kiwi y 
Marshmellow.

Sodas Hatsu
Uva romero, Sandía 
Albahaca, Frambuesa 
rosas.
$6.900

Sendai (Coctel sin alcohol)
Ginger beer, Te de Carambolo, Limón y 
Hierbabuena finalizado con un 
michelado de sal de cítricos.
$15.900
Tokio (Coctel sin alcohol)
Moras y flor de Jamaica hierbabuena, 
coco y Elder Flower Tonic.
$15.900
Buku (Coctel sin alcohol)
Almíbar de lychee, jugo de 
arándanos,naranja, limón y un toque 
secreto al estilo Zakani.
$13.900
Natsu
Cerveza de jengibre sin alcohol, zumo de 
maracuya, limón, mermelada de agraz y 
un dulce especial al estilo Zakani.
$15.900

Blondie
Brownie de chocolate, almendras, 
nueces y chocolate blanco bañado 
en arequipe.
$15.900

Nuevo

Nuevo

Nuevo

Nuevo

$4.500

$4.500

$7.500

$4.500

$6.500

$7.500

$8.900

$13.900

$13.900

$15.900

$8.900

(Coctel sin alcohol)

Soda Bretaña 
$4.500






